LANDZEIT

AUTOBAHN-RESTAURANTS

Die Wirtschaftskammer
Niederésterreich und die NON

ehrten Wolfgang Rosenberger,
Landzeit-Griinder und Geschéftsfiihrer,
am 24. Oktober 2024 mit der Urkunde
»,Erfolg Giber Generationen®.

Gottfried Pilz, WKNO Bezirksstellenobmann Amstetten, mit
Wolfgang Rosenberger bei der Ubergabe der Auszeichnung

Wolfgang Rosenberger: Ich habe groBen Respekt vor dem Handwerk der Gastronomie. Meine Wert-
schétzung gilt unseren Kiichenchefs, Kéchen, Konditoren, Bédckern und Servicekréften. Tausende
Uberarbeitungen der Rezepte und Qualitdtsschulungen sind oft nétig, um das beste Ergebnis der
Frische zu erzielen und um sich auch immer wieder an neue Erndhrungstrends anzupassen. Nach
unseren Schétzungen gibt es kiinftig an Osterreichs Autobahnen ca. 9.000 bis 10.000 Méglich-
keiten, Speisen und Getrdnke zu sich zu nehmen. Dazu gehdéren Fast Food, Fertigprodukte,
Kebab-Sténde, Automatenpizzen und Ahnliches. Zwei Drittel aller Restaurants bzw. AuBer-Haus-

Konsummoglichkeiten werden schon in vielen Landern
Europas von drei Lebensmittelfabriken beliefert.

Speisen sowie Desserts werden vor Ort nur noch aufge-
wérmt. Landzeit arbeitet gegen diesen Trend. Aus diesem
Grund habe ich Landzeit gegriindet. Wir kochen echt
frisch und werden téglich mit frischen Lebensmitteln
beliefert, um diese sofort zu verarbeiten. Wir wollen unse-
ren Gésten frisches, gesundes Essen anbieten, das Kérper
und Geist guttut, denn das ist ein existenzielles Be-
ddrfnis. Echtes gastronomisches Handwerk hat eine

mehr als zweihundertjahrige Geschichte — gute Gastro-

Riickfragen und Kontakt:

nomie ist eine Mischung aus Erndhrungswissenschaften,

Prézision in der Rezeptumsetzung, Hygiene, sowie die Wolfgang Rosenberger

Kunst des guten Geschmacks und des feinfiihligen, effizi- Geschaftsfihrer

enten Service. Landzeit hat in den vergangenen 20 Jahren Landzeit Autobahn-Restaurants
Voralpenkreuz 2

4642 Sattledt, Austria
Tel.: +43 7244 20250

E-Mail: zentrale@landzeit.at

mehr als 400 Lehrlinge mit der Uberzeugung ausgebildet:
der Mensch steht im Mittelpunkt - wir entwickeln Talente
und férdern Selbstwertgefiihl durch Fachwissen. Es ist
unsere Verantwortung, dieses Handwerk an die nédchste

Generation mit Passion weiterzugeben. “
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Erfolg uber Generationen

Die WIL3E)*| und die m prasentieren die Unternehmen Niederosterreichs

Frische an der Autobahn

Die Landzeit-Autobahnrestaurants sind bekannt in ganz
Osterreich. Auch in St. Valentin und Strengberg gibt es Standorte.

»

Wolfgang Rosenberger
grindete die Firma Land-
zeit. Nun leitet er die Ge-
schicke der vielen Auto-
bahn-Restaurants.

Foto: Landzeit

Alles begann mit der Griindung
des ersten Landzeit-Restau-
rants am Autobahnknoten Vor-
alpenkreuz in Sarttledt. Damit
wurde die Firma Landzeit im
Jahr 2004 von Wolfgang Rosen-
berger ins Leben gerufen. Mitt-
lerweile verzeichnet man 16
Standorte in ganz Osterreich,
darunter auch in St. Valentin
und Strengberg. Die Landzeit-
Restaurants iberzeugen vor al-
lem durch Regionalitidt und Fri-
sche der Produkte sowie mit
Qualitit, Innovation und guter
Serviceleistung.

In St. Valentin entstand da-
mals das erste Landzeit-a-la-

Daten & Fakten

Landzeit St. Valentin
Rasthausstrafe 6
4300 St. Valentin
07435/52002
zentrale@landzeit.at
www.londzeit.at

carte-Restaurantkonzept. Die
Erdffnung der Gourmet-Gastro-
nomie in Strengberg erfolgte
schliefilich 2006. Beide Rast-
stitten konnten im Laufe der
Jahre diverse Preise und Aus-
zeichnungen erzielen. Insge-
samt wurde die Firma Landzeit
mehrmals primiert, wie bei-
spielsweise 2018, als man zur
Nr. 1 der Service-Gastronomie
gewihlt wurde und im Gesamt-
ranking als Aufsteiger des Jah-
res Platz zwei belegte.

Griinder und Geschiftsfiih-
rer Wolfgang Rosenberger leitet
die Geschicke der vielen Auto-
bahnrestaurants. ,Qualitit und

Landzeit Strengberg
Ramsau 11

3314 Strengberg
07432/2274
zentrale@landzeit.at
www.landzeit.at

Frische der Produkte sowie ein
gut ausgebildetes und motivier-
tes Team sind die Basis fiir hohe
Gastzufriedenheit’, meint er.
Rosenberger absolvierte seine
Matura in einer Hotelfachschule
und ging anschlief®end fiir neun
Jahre ins Ausland, wo er unter
anderem in Frankreich, der
franzdsischen Schweiz, Spanien
und England in renommierten
Restaurants und Hotels Erfah-
rung sammeln konnte. Seine
Ausbildung schloss er mit dem
Master's Degree an der Cornell
University in Upstate New York
ab, wo er anschlieffend in einer
fiihrenden Position bei einem
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Gottfried Pilz
WKNG
Bezirkstellenobmann
Amstetten

Unternehmen brauchen heute
bestens ausgebildete Mit-
arbeiter. In unseren Lehrbe-
trieben wird dafiir der Grund-

stein gelegt.

Flagship Hotel in New York
arbeitete.

Diese Erfahrung legte auch
den Grundstein fiir die Griin-
dung der Firma Landzeit, die er
mit seiner Expertise und Kom-
petenz errichtete.

Bezug zur Regionalitit, ge-
sunde Erndhrung, Weltoifen-
heit und die schnelle Anpassung
an neue Erndhrungstrends sind
ein Teil der Unternehmensphi-
losophie von Landzeit.

Entgeltliche Kooperation
von NON und WKNO

4

Im Jahr 2004 wurde das
Landzeit-Restaurant Vor-
alpenkreuz durch Ge-
schaftsfuhrer Wolfgang
Rosenberger, Hubert Gor-
bach und Josef Pihringer
{von links) feierlich erdff-
net. Hier liegt auch die
Zentrale der Firma.

W K Ot

Wolfgang Ecker

Prasident der WKNO

ichaeiAusserer
Geschiftsfihrer NON



Hoch |
. Olg . ell)le' 2005 Hauseigene Biéckerei:
dle riscne. Handgemachtes Brot und

die Geschichte der Landzeit Geback wird in den Restaurants
tiglich frisch hergestellt
Autobahn-Restaurants

2 0 0 6 Das erste

Landzeit Gourmet-
Markt-Restaurant in
Strengberg wird er6ffnet,

20 04 In Voralpenkreuz wird das
erste Gourmet-Markt-Restaurant mit

) .. . danach folgt das
vielen neuen Marktstinden mit Hotel- g
te e e eceecccenaceesecenaceaceeeaccenaceneceescceesccesaceesccessccesscessssessons . . Gourmet-Markt-
und Seminarzentrum eroffnet .
Restaurant in
Kammern

LANDZEIT
2004 wolrgang

Rosenberger ruft die
Marke Landzeit ins
Leben. In St. Valentin
entsteht das erste
Landzeit a la carte-

?és‘[?rﬁnt mlttneuen i 2005 Eroffnung des a la
fischekonzepten carte-Restaurants und Hotels
Mondsee

2 0 0 6 Innovation Landzeit

Gelateria — hausgemachte Eiscreme:
b - 4 bis zu 30 verschiedene Eissorten
——————————————————————— ; A nach eigenen Rezepturen mit

; — 75 % stehen zur Auswahl

2 0 0 8 Er6ftnung des 2 0 0 8 Die kanadische Waffel wurde
a la carte-Restaurants erfunden: das leicht salzige Mehl aus Kanada,
Kemmelbach die optimale Backtemperatur, das Waffel-

eisen und das Landzeit Sirup, getoppt mit
mit vielen frischen Friichten machen die
Waffel so einzigartig

ASFINAG Raststation 1

Raststation Mondsée
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- - T —O g | . 4 2010 Asfinag Raststationen-

Award fur Landzeit Mondsee

2009 Erfinder des ersten

Kinderrestaurants an der
Autobahn in Mondsee

-fil'-"‘- \ = 2009 WKOQ iiberreicht Top

Lehrlingsauszeichnung-Zertifikat
2 0 0 9 Innovation Lachs-

rducherei: 30 Minuten lang
wird nach alter Tradition bei
28 Grad kalt gerduchert
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2 0 1 1 Innovation hauseigene
Kaffeerdsterei: Bohnencuvée aus fiinf
Bohnen mit der unvergleichlichen
Note ,,Wiener Melange*: aromatisch,
magenvertriglich, feinporige Crema
und bitter-sweet im Geschmack

2018 Die Landzeit-
Akademie fiir Produkt-
schulung wird von
Wolfgang Rosenberger
ins Leben gerufen

2018-2024

Auszeichnung Superbrand:
Giste zeichnen Landzeit jedes
Jahr als Superbrand aus,

5 x in Folge

AUSTRIA

2014 Eroffnung Steinhdusl bei Wien. Drei Restaurant-
konzepte unter einem Dach: Gourmet-Marktrestaurant,
a la carte-Restaurant und Kinderrestaurant mit Hotel- und
Seminarzentrum

. werden er6ffnet.
@ Esist das grofBite
Raststitten-
projekt, das
© jemals in
Osterreich um-
gesetzt wurde.

-~ O - 2012 Innovation hauseigene Fleisch-
= = = = - = = reiferei: bis zu 50 Tage reifen die Steaks in

2 0 1 2 Eroffnung des

der hauseigenen Fleischreiferei Sicger ASFINAG Raststaionan-Tost
Gourmet-Markt-Restaurants Raststation Mon see
und Hotels Tauernalm 201 2 Auszeichnung“
,,Goldenes R* von ARBO
fiir Voralpenkreuz und
Strengberg

2014 Asfinag Raststitten
Award fiir Mondsee, Steinhausl
bei Wien, Aistersheim und

Tauernalm

\Q ServiceValue ]

Service-
Champions

im erlebten Kundenservice

LANDLIT

\Q ServiceValue ]

Service-
Champions

LANDZEIT

der Systemgqstronomle

201 5 Innovation: Guérande-Meersalz
aus Frankreich fiir die Restaurant-Tische
und Landzeit-Kiiche wird eingefiihrt

40 Gold | 40 Silber | 40 Br

0812017
www.Service-Champions.at

2016 Innovation Fischbuffet - Fischspezialititen je nach

2017_2 024 Auszeichnung Service- Saison * Innovation Essig- und Olbar - exquisite Sorten vom
Champions, 8 x in Folge pramiert. Osterreichs Wiener Naschmarkt ¢ Salat- und Delikatessenbuffet wird mit

Unternehmen im Test: Landzeit wird jedes Jahr neuen Salatrezepten revolutioniert * Innovation neuer
zur Nummer 1 gewihlt Rezepte der frisch gepressten Frucht- und Gemiisesafte -
der wahre Vitaminstof} fiirs Autofahren * Innovation -——— == = - 2
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News kiirt Landzeit 3 x in Fol
August 2024 Tessioger der besten Rastsitien in
November 2023 die ,,Welt wiihlt Landzeit zur besten Osterreich

Raststétte Osterreichs und zu den

Kronen Zeitung kiirt Landzeit fiir 10 besten Europas

herausragende Servicequalitét



