
AUTOBAHN-RESTAURANTS

Die Wirtschaftskammer 

Niederösterreich und die NÖN 

ehrten Wolfgang Rosenberger, 

Landzeit-Gründer und Geschäftsführer, 

am 24. Oktober 2024 mit der Urkunde

„Erfolg über Generationen“. 

Wolfgang Rosenberger: Ich habe großen Respekt vor dem Handwerk der Gastronomie. Meine Wert- 

schätzung gilt unseren Küchenchefs, Köchen, Konditoren, Bäckern und Servicekräften. Tausende 

Überarbeitungen der Rezepte und Qualitätsschulungen sind oft nötig, um das beste Ergebnis der 

Frische zu erzielen und um sich auch immer wieder an neue Ernährungstrends anzupassen. Nach 

unseren Schätzungen gibt es künftig an Österreichs Autobahnen ca. 9.000 bis 10.000 Möglich- 

keiten, Speisen und Getränke zu sich zu nehmen. Dazu gehören Fast Food, Fertigprodukte,  

Kebab-Stände, Automatenpizzen und Ähnliches. Zwei Drittel aller Restaurants bzw. Außer-Haus- 

Konsummöglichkeiten werden schon in vielen Ländern  

Europas von drei Lebensmittelfabriken beliefert. 

Speisen sowie Desserts werden vor Ort nur noch aufge- 

wärmt. Landzeit arbeitet gegen diesen Trend. Aus diesem  

Grund habe ich Landzeit gegründet. Wir kochen echt 

frisch und werden täglich mit frischen Lebensmitteln  

beliefert, um diese sofort zu verarbeiten. Wir wollen unse-

ren Gästen frisches, gesundes Essen anbieten, das Körper  

und Geist guttut, denn das ist ein existenzielles Be- 

dürfnis. Echtes gastronomisches Handwerk hat eine  

mehr als zweihundertjährige Geschichte – gute Gastro-

nomie ist eine Mischung aus Ernährungswissenschaften, 

Präzision in der Rezeptumsetzung, Hygiene, sowie die 

Kunst des guten Geschmacks und des feinfühligen, effizi-

enten Service. Landzeit hat in den vergangenen 20 Jahren  

mehr als 400 Lehrlinge mit der Überzeugung ausgebildet: 

der Mensch steht im Mittelpunkt - wir entwickeln Talente  

und fördern Selbstwertgefühl durch Fachwissen. Es ist 

unsere Verantwortung, dieses Handwerk an die nächste 

Generation mit Passion weiterzugeben.“ 

Gottfried Pilz, WKNÖ Bezirksstellenobmann Amstetten, mit 
Wolfgang Rosenberger bei der Übergabe der Auszeichnung

Rückfragen und Kontakt: 

Wolfgang Rosenberger 

Geschäftsführer

Landzeit Autobahn-Restaurants 

Voralpenkreuz 2 

4642 Sattledt, Austria

Tel.: +43 7244 20250

E-Mail: zentrale@landzeit.at 



Hoch lebe 
die Frische!

die Geschichte der Landzeit
Autobahn-Restaurants  

2004 Wolfgang 
Rosenberger ruft die 
Marke Landzeit ins 
Leben. In St. Valentin 
entsteht das erste 
Landzeit à la carte-
Restaurant mit neuen 
Frischekonzepten

2004 In Voralpenkreuz wird das 
erste Gourmet-Markt-Restaurant mit 
vielen neuen Marktständen mit Hotel- 
und Seminarzentrum eröffnet

2005 Eröffnung des à la 
carte-Restaurants und Hotels 
Mondsee

2005 Hauseigene Bäckerei: 
Handgemachtes Brot und 
Gebäck wird in den Restaurants 
täglich frisch hergestellt

2006 Das erste 
Landzeit Gourmet-
Markt-Restaurant in 
Strengberg wird eröffnet, 
danach folgt das 
Gourmet-Markt-
Restaurant in 
Kammern 

2006 Innovation Landzeit 
Gelateria – hausgemachte Eiscreme: 
bis zu 30 verschiedene Eissorten 
nach eigenen Rezepturen mit 
75 % stehen zur Auswahl 

2008 Die kanadische Waffel wurde 
erfunden: das leicht salzige Mehl aus Kanada, 
die optimale Backtemperatur, das Waffel-
eisen und das Landzeit Sirup, getoppt mit 
mit vielen frischen Früchten machen die 
Waffel so einzigartig

2009 Erfinder des ersten 
Kinderrestaurants an der 
Autobahn in Mondsee

2009 Innovation Lachs-
räucherei: 30 Minuten lang 
wird nach alter Tradition bei 
28 Grad kalt geräuchert

2009 WKOÖ überreicht Top 
Lehrlingsauszeichnung-Zertifikat

2010 Asfinag Raststationen-
Award für Landzeit Mondsee

2008 Eröffnung des 
à la carte-Restaurants 
Kemmelbach



2012 Auszeichnung 
„Goldenes R“ von ARBÖ 
für Voralpenkreuz und 
Strengberg

2012 Innovation hauseigene Fleisch-
reiferei: bis zu 50 Tage reifen die Steaks in 
der hauseigenen Fleischreiferei 

2014 Asfinag Raststätten 
Award für Mondsee, Steinhäusl 
bei Wien, Aistersheim und 
Tauernalm

2017-2024 Auszeichnung Service-
Champions, 8 x in Folge prämiert. Österreichs 
Unternehmen im Test: Landzeit wird jedes Jahr 
zur Nummer 1 gewählt

2018 Die Landzeit-
Akademie für Produkt-
schulung wird von 
Wolfgang Rosenberger 
ins Leben gerufen

2018-2024 
Auszeichnung Superbrand: 
Gäste zeichnen Landzeit jedes 
Jahr als Superbrand aus, 
5 x in Folge 

November 2023  
Kronen Zeitung kürt Landzeit für 
herausragende Servicequalität

August 2024
die „Welt“ wählt Landzeit zur besten 
Raststätte Österreichs und zu den 
10 besten Europas

2022 - 2024
News kürt Landzeit 3 x in Folge zum 
Testsieger der besten Raststätten in 
Österreich 

2012 Eröffnung des 
Gourmet-Markt-Restaurants
und Hotels Tauernalm

2014 Eröffnung Steinhäusl bei Wien. Drei Restaurant-
konzepte unter einem Dach: Gourmet-Marktrestaurant, 
à la carte-Restaurant und Kinderrestaurant mit Hotel- und 

2016 Innovation Fischbuffet - Fischspezialitäten je nach 
Saison • Innovation Essig- und Ölbar - exquisite Sorten vom 
Wiener Naschmarkt • Salat- und Delikatessenbuffet wird mit 
neuen Salatrezepten revolutioniert • Innovation neuer 
Rezepte der frisch gepressten Frucht- und Gemüsesäfte - 
der wahre Vitaminstoß fürs Autofahren • Innovation 
des Mehlspeisenbuffets mit neuen 
Rezepten und vielen 
Früchten 

2018

2024

Landzeit

2011 Innovation hauseigene 
Kaffeerösterei: Bohnencuvée aus fünf 
Bohnen mit der unvergleichlichen 
Note „Wiener Melange“: aromatisch, 
magenverträglich, feinporige Crema 
und bitter-sweet im Geschmack 

Seminarzentrum 
werden eröffnet. 
Es ist das größte 
Raststätten-
projekt, das 
jemals in 
Österreich um-
gesetzt wurde.

2015 Innovation: Guérande-Meersalz 
aus Frankreich für die Restaurant-Tische 
und Landzeit-Küche wird eingeführt


