Bildtexte:
Berühmtes Salat- und Delikatessenbuffet 
Landzeit-Gastgeber Wolfgang Rosenberger legt Wert auf gesunde und vitale Gerichte. Bei Landzeit werden im Frühling neue Salatkreationen wie beispielsweise Bärlauch-Palatschinke mit Avocado-Mangoldfülle oder Räucherlachs-Sauerampferfülle, Bärlauchterrine mit Räucherlachs oder Paprika, Nudelsalat mit Frühlingsgemüse, gebratenes Hühnerfilet mit Rettichsprossen sowie Bulgursalat mit Bärlauchpesto angeboten. Zum Verfeinern verwenden Köche frische Kräuter und Sprossen.
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Frühlingserwachen bei Landzeit 

Die neue saisonale Speisenkarte bietet besondere Frühlingsgerichte mit Bärlauch und Kräutern wie Bärlauch-Jungzwiebelcremesuppe, Frühlingssalat „Printemps“, gegrilltes Kalbshüftsteak, Shrimps-Bärlauchrisotto, Lachs-Bärlauchnockerl und pochiertes Saiblingsfilet. Wählen Gäste das gegrillte Kalbshüftsteak mit Bärlauchrisotto, bekommen sie einen Landzeit-Frühlingsteller als Geschenk. 
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