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Berühmter Landzeit Salat-Marktstand
Gesund und köstlich bedeuten keinen Widerspruch. Bei Landzeit werden im Frühling neue Salatkreationen wie beispielsweise Erbsen-Sojabohnensalat und Kichererbsensalat mit Huhn und Cranberrys angeboten. Zum Verfeinern verwenden Köche frische Kräuter und Sprossen.
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Hauseigene Backstube
Jeden Tag werden in den Backstuben der Landzeit-Restaurants frische Mehlspeisen nach hauseigenen Rezepten gebacken. Eine Besonderheit ist die große Auswahl an Früchten, mit denen Torten sehr großzügig belegt werden. Sämtliche Mehlspeisen können auch nach Hause mitgenommen werden.
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Jubiläumsjahr mit attraktiven Preisen
Im Jubiläumsjahr erhalten Landzeit-Gäste im Restaurant ein Rubbellos mit Chance auf einen der vielen attraktiven Preise.
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