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Hummer oder Steak? Der Gourmetteller „Alaska“ vereint beides in sich – ein vollkommener Hochgenuss. Das Rumpsteak wird am offenen Flammengrill gegrillt und der Hummer im Weißwein-Fischfond pochiert. Das Gericht ist in Nordamerika sehr verbreitet und wird hier Surf and Turf genannt.
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Der Hummer gilt als eine der feinsten Delikatessen der Welt. Hummerfleisch, wie hier bei der Fettuccine „Québec“, ist fett- und kalorienarm. Die Nudeln sind hausgemacht. Die perfekte Kombination mit Garnelen, frischem Blattspinat, Cocktailtomaten und Jungzwiebel in Hummerrahmsauce macht das Gericht einzigartig. 
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Wolfgang Rosenberger: „Wir sind stolz darauf, dass wir uns täglich durch unsere kulinarischen Schulungen gegenseitig inspirieren und immer wieder innovative, neue Gerichte und Spezialitäten für unsere Gäste entwickeln.“
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