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Crab-Leg Saison bei Landzeit: bis Mitte Jänner 2017 in den Landzeit à la carte- Restaurants
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Alaska Crab-Legs: Fein marinierte Alaska Crab-Legs gehören zu den Besonderheiten der saisonalen Crab-Leg-Karte in den Landzeit à la carte-Restaurants. Die Spezialität wird mit Knoblauchrahm und Cocktailsauce sowie mit frischem Kräuterbaguette serviert. 
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Crab-Leg Tatar: Ausgelöste Königskrabben mit Gemüse auf Avocadocreme, serviert mit gebratener Babyananas und Salatbouquet
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Club Sandwich „Nova Scotia“: Ausgelöste Königskrabben mit Gemüse, Mayonnaise und Kräuterrührei im Toast, serviert mit Kräuter-Käse-Pommes frites und Sauerrahm-Dip
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Gourmetteller „Québec“: Ein Rib- Eye-Steak vom Grill und Königskrabben sind die Spezialitäten vom Gourmetteller „Québec“. Dazu werden gefüllte Portobello- Champignons, eine Ofenkartoffel mit Schnittlauchrahm sowie Barbecue- und Cocktail-Sauce serviert. 
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